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Champagne

Bollicine

CHARLES HEIDSIEK - Brut Reserve
33% PINOT MEUNIE, 33% PINOT NERO, 34% CHARDONNAY

80

DEVAUX - CUVÉE D BRUT
55% PINOT NOIR, 45% CHARDONNAY

70

GUSTAVE LORENTZ - Créman d’Alsace - Brut
51% PINOT BLANC, 19% PINOT NOIR, 18% CHARDONNAY, 12% PINOT GRIS

35

GUSTAVE LORENTZ - Créman d’Alsace - Rosé
100% PINOT NOIR

35

6

6

Rossi
SANGIOVESE SUPERIORE - Nespoli 20

PINOT NERO RISERVA NOVAJ - Ronco dei Tassi 20

5

5

Bianchi
GEWÜRZTRAMINER - Roeno 25

CHARDONNAY - Roeno

PINOT GRIGIO -  Roeno

ROERO ARNEIS - Monchiero Carbone

CUSTOZA - Gorgo

20

5

5

205

255

205


